Måltidsservice inköp av fisk

Inom Måltidsservice känner vi ett stort ansvar för både miljö, ekonomi och kvalité. 

Vi har bl.a. bestämt att inte servera ren torsk utan vi väljer andra fiskar. Vi lagar mer mat från grunden och det gör att vi i dag köper mindre helfabrikat såsom sprödbakad/panerad fisk. Dessa produkter kan innehålla torskråvara från torsk som har fångats i Norra ishavet, Barents hav eller området runt Island. Med minskad användning av helfabrikat får vi också en bättre kvalité på maten. Ett prisvärt och miljömässigt bra alternativ till torsk är MSC-märkt hokifilé som är vår mest använda fisk just nu. Andra fiskar som vi använder är alaska pollok, sej, kapkummel och odlad lax från Norge.

MSC står för

Marine Stewardship Council är en organisation och märkning som syftar till att skydda världens tillgångar av fisk och skaldjur. Organisationen grundades 1997 av bl a Unilever och WWF. MSC-märkningen innebär att en produkt lever upp till MSC: s miljöstandard för uthålligt och välskött fiske.
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