
Utbildning 

Namn Utbildningsinsats Datum 

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 



Rengöring 
Genomförd städning kvitteras på listan 

Genomförd städning Datum Signatur 

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  



 

Underhållsplan 

Upptäckt underhållsbehov Planerad åtgärd Datum Signatur 

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   

 
 

   



Skadedjurskontroll 

Datum Avvikelse och åtgärd Signatur 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 
 

 
 
 

 

 

  



Ankomstkontroll av varor och emballage 
Kontroll av att rätt varuslag levererats, att emballaget är oskadat samt att temperaturen är 

korrekt sker vid varje leverans.  

Kontrollerna dokumenteras       ggr/vecka 

Kylvaror    °C, Frysvaror    °C, Varm mat    °C 

Datum Produkt/vara Temperatur Kvalitet (OK/Ej 
OK) 

Åtgärd Signatur 

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     



Temperatur kylar och frysar 
Kontrollerna dokumenteras       ggr/vecka 
Datum Kyl/ 

frys 
Temperatur-
gräns 

Uppmätt 
temperatur 

Åtgärd Signatur 

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 

  



Nedkylning  
Nedkylning till högst 8°C får inte ta längre tid än 4 timmar. 

Kontrollerna dokumenteras       ggr/vecka 
Datum Start tid 

nedkylning 
Tid vid 
kontroll 

Uppmätt 
temperatur 

Åtgärd Signatur 

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

 
 

     

  



Varmhållning  
Varmhållning ska ske i minst 60°C. 

Kontrollerna dokumenteras       ggr/vecka 
Datum Livsmedel Uppmätt 

temperatur 
Åtgärd Signatur 

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 

  



Återuppvärmning 
Återuppvärmning sker till minst       °C. 

Kontrollerna dokumenteras       ggr/vecka 
Datum Livsmedel Uppmätt 

temperatur 
Åtgärd Signatur 

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

  



Diskmaskin 
Disktemperatur    °C 

Sköljtemperatur    °C 

Kontrollerna dokumenteras       ggr/vecka 

Datum Disktemperatur Sköljtemperatur Åtgärd Signatur 

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

  



Utlevererad mat 
Kyld mat ska hålla      °C 

Varm mat ska hålla      °C 

Kontrollerna dokumenteras       ggr/vecka 

Datum Livsmedel Temperatur Åtgärd Signatur 

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

 
 

    

  



Genomgång av egenkontrollen/intern revision 

Datum och resultat av genomgången 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 

 


